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DENOMINAZIONE

UVE

PROVENIENZA

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

EPOCA DI VENDEMMIA

VINIFICAZIONE ED
AFFINAMENTO

GRADAZIONE ALCOLICA

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

ACCOSTAMENTI
GASTRONOMICI

TEMPERATURA
DI SERVIZIO

TREVISO
EXTRA DRY

PROSECCO DOC TREVISO - EXTRA DRY

GLERA

I vigneti sono siti nel comune di Gorgo al 
Monticano i cui terreni sono di medio 
impasto (argilla e limo)

sylvoz

daL 15 AL 25 settembre

la fermentazione alcolica viene 
condotta, con lieviti selezionati, ad una 
temperatura controllata (14-15 °C) per una 
durata di 8-10 giorni. La presa di spuma 
avviene secondo il metodo “Charmat” in 
autoclave

11% VOL

DI colore paglierino e bouquet fine e 
tipico, con sentori di mela verde, pesca eD 
acacia

si accosta bene con antipasti e piatti di 
pesce; ottimo ANCHE come aperitivo

6-8 °C

OTTIMO VINO SPUMANTE DAL COLORE GIALLO PAGLIERINO 

SCARICO CON RIFLESSI VERDOGNOLI. IL GUSTO INTENSO E 

MORBIDO LO RENDE OTTIMO COME APERITIVO, CON ANTIPASTI 

LEGGERI, MA ANCHE COME CALICE FUORI PASTO. IL BOUQUET 

ELEGANTE E FRAGRANTE ESPRIME NOTE TIPICAMENTE FLOREALI 

CHE RICORDANO I FIORI BIANCHI. VA SERVITO AD UNA 

TEMPERATURA DI 6-8 °C.

PROSECCO DOC


