
Soc. agricola bosco del corner - GORGO AL MONTICANO (TV) italia - WWW.VINI–BOSCO–CORNER.COM

DENOMINAZIONE

UVE

PROVENIENZA

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

EPOCA DI VENDEMMIA

VINIFICAZIONE ED
AFFINAMENTO

GRADAZIONE ALCOLICA

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

ACCOSTAMENTI
GASTRONOMICI

TEMPERATURA
DI SERVIZIO

TREVISO
BRUT

PROSECCO DOC TREVISO - BRUT

GLERA

i vigneti sono siti nel comune DI Gorgo al 
Monticano i cui terreni sono di medio 
impasto e a Chiarano i cui terreni sono  
prevalentemente argillosi

sylvoz

daL 15 AL 25 settembre

la fermentazione alcolica viene 
condotta, con lieviti selezionati, ad una 
temperatura controllata (14-15 °C) per una 
durata di 8-10 giorni. La presa di spuma 
avviene secondo il metodo “Charmat” in 
autoclave

11% VOL

ha un colore giallo paglierino scarico 
con riflessi verdognoli, il profumo è 
fruttato con note di mela verde, fiori di 
acacia e di glicine, al gusto risulta 
piacevolmente fresco e sapido

si accosta bene AD Antipasti e piatti di 
pesce, MA ANCHE DA aperitivo come 
apripasto, dolci secchi e macedonie di 
frutta

6-8 °C

OTTIMO VINO SPUMANTE DAL COLORE GIALLO PAGLIERINO 

SCARICO CON RIFLESSI TIPICAMENTE VERDOGNOLI, DAL 

BOUQUET FINE E TIPICO. IL GUSTO INTENSO, SAPIDO ESPRIME 

DELICATE NOTE FRUTTATE CHE RICORDANO LA MELA GOLDEN E 

LA BANANA E NOTE FLOREALI QUALI IL GLICINE E L’ACACIA. CON 

LA SUA ELEGANZA E FRAGRANZA ACCOMPAGNA ANTIPASTI E 

PIATTI LEGGERI. OTTIMO COME APERITIVO MA ANCHE DA TUTTO 

PASTO IN PARTICOLARE CON IL PESCE. DA CONSUMARSI 

GIOVANE, VA SERVITO AD UNA TEMPERATURA DI 6-8 °C.

PROSECCO DOC


