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DENOMINAZIONE

UVE

PROVENIENZA

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

EPOCA DI VENDEMMIA

VINIFICAZIONE ED
AFFINAMENTO

GRADAZIONE ALCOLICA

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

ACCOSTAMENTI
GASTRONOMICI

TEMPERATURA
DI SERVIZIO

PIAVE
DOC

CABERNET - PIAVE DOC

Cabernet Sauvignon (70%)
Cabernet Franc Francese (30%)

i vigneti sono siti nel comune di Salgareda  
i cui terreni sono molto argillosi

sylvoz

dal 20 di settembre ai primi giorni di 
ottobre

l’uva raccolta viene macerata per un 
periodo di 7-9 giorni ad una temperatura 
variabile dai 20 °C nella fase iniziale della 
fermentazione alcolica, ai 26-27 °C NElla 
svinatura

12,5% VOL

ha un colore rosso intenso con riflessi 
violacei, il profumo è caratterizzato da 
sentori leggermente erbacei, dal lampone 
e dalla frutta rossa matura, al gusto 
risulta alcolico e dotato di buon corpo

si accosta bene alle carni di pollame, alla 
cacciagione, agli arrosti ed ai formaggi 
invecchiati

18-20 °C

VINO ROSSO DI GRAN CORPO E STRUTTURA CON AROMA 

CARATTERISTICO E SENTORI DI FRUTTA ROSSA MATURA E NOTE 

TIPICAMENTE SPEZIATE. IDEALE CON CARNI ROSSE, ARROSTI E 

SELVAGGINA. VA SERVITO A TEMPERATURA AMBIENTE A 18-20 °C 

E STAPPATO 30 MINUTI PRIMA DEL SERVIZIO.

Cabernet


